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Kaffeehausgesprache vor der Kulisse des Erbdrostenhofes:
Dr. Gabriele Kahlert Dunkel (re.) mit Dorothée Kerstiens
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Diejenige zu sein, die nach 169 Jahren zuletzt die Tiir des Café Grotemeyer zuschliefen wiirde, das hitte ich mir
nie vorgestellt, und sicher nicht gewollt. Die Tiir wieder aufschlieSen zu kénnen, das ist fiir mich ein besonderes
Geschenk. Dorothée und Michael Kerstiens haben die Einladung, noch einmal in Grotemeyers Backstube zu
schauen, angenommen. Eine Welt voller Torten, Gebick und Marzipan, mit Rezepten, Wissen tiber edle Rohstofte

und hochwertige Zutaten fiir die feinsten Konditoreiwaren, weitergetragen von einer Generation zur nachsten.

Mein Grofivater Hugo hatte diese Welt gepragt. Er war der Konditor, sein Leben fand in der Backstube statt.

Meine Grofmutter und meine Mutter haben das Café vom Laden aus erfolgreich gefithrt. Aber mein Grofivater hat
Grotemeyer zu dem gemacht, wofiir es heute noch steht: wahre Konditoreikunst, der ganz besondere Geschmack
einer Grotemeyertorte und nicht zuletzt sein unverwechselbarer Stil, das Marzipan zu formen und zu schminken,

Grotemeyers Marzipan eben.

Dorothée Kerstiens hat alles, was es an Erinnerungen, Uberlieferungen, Aufzeichnungen, Fotos gab, gesichtet.
Mit Unterstiitzung von Giinter Brast, der iiber 4 Jahrzehnte unser Konditormeister war, wurde ausprobiert, fiir die
Privatkiiche angepasst, und erneut getestet. Hierin sind beide so aufgegangen, dass sie sogar ein eigenes Kapitel:
»Was Hugo heute erfinden wiirde«, kreiert haben. Michael Kerstiens hat dies alles, was er aus seiner langjihrigen

Verbundenheit mit uns noch kannte, ins Bild gesetzt.

Das Ergebnis: heute darfich dieses Buch aufschlagen. Ich bin sehr bewegt und dankbar. Die Tiir noch einmal

zu Offnen: es war die richtige Entscheidung!

978-3-9821318-1-8_Grotemeyer2.indd 7 03.08.2021 15:06:41



Entrée und Verkaufsraum mit Blick ins Café um 1950
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Die Rezepte der «Zuckerbickerei Grotemeyer seit 1850>» wurden iiber 169
Jahre streng gehiitet. Das dazugehorige Café Grotemeyer war Miinsters erstes
und letztes Café in grofler Wiener Kaffeehaustradition mit mehreren, in-
einander tibergehenden Raumen. Die lange Theke mit taglich riesiger Aus-

wahl handgefertigter, feinster Torten, Gebicke, Pralinen und Marzipan — ein

Traum!

Als der Konditoreibetrieb 2019 zeitgleich mit dem Kaffee-
haus fiir immer seine Tiiren schloss, fragten wir uns bei
einem Treffen mit Gabriele Kahlert-Dunkel aus der
Familie Grotemeyer: Was passiert jetzt mit den vie-
len besonderen Rezepten, dem Wissen, das vielfach

miindlich von Konditormeister zu Konditormeister

weitergegeben wurde? Kénnte ein Laie diese Rezepte

tiberhaupt nachbacken? Aus: «was wire wenn...?» wurde
schnell: «Wir machen das!»> Wir backen diese Rezepte nach und sichern
sie fur die vielen Menschen, die mit dem Geschmack feinster Konditorware
ganz besondere Erlebnisse und Erinnerungen verbinden. Erinnerungen an
Besuche in den grofien Kaffeehdusern Europas und der Welt. Fiir viele auch

Erinnerungen an Besuche im Miinsterschen Café Grotemeyer.

<< Dieser Schatz darf nicht

verloren gehen.

Gabi Kahlert-Dunkel
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Einzigartig war die Atmosphére

mit den Gemalden des Kunstmalers
Fritz Grotemeyer; an die sich viele
erinnern. Menschen, die als Kind im
Café waren, erinnern heute noch
die marchenhafte Atmosphare und
bekommen glinzende Augen.
Dieser kleine Hauch von Luxus,
verbunden mit den wunderbaren

Torten und dem Marzipan.
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ugo Grotemeyer
Mnsfer i. W. Seit dem Erscheinen des ersten Bandes bekommen wir hiufig Post,

Hegidiistr. 10. Fernruf 778.

teils mit tollen Fotos der Grotemeyer-Torten, die Leser:innen zu
Hause nachgebacken haben. Viele Briefe erzihlen von der Sehn-

sucht nach den Diiften und dem Geschmack, die mit dem Gefiihl

von Gliick und Geborgenheit verankert sind. Der Geschmack der

g omitorel heiflen Schokolade beim gemeinsamen Kafteehausbesuch mit den
Cafe  +.- Confitiiren.

Grof3eltern. Der Geschmack der Torte, die es als ganz besonderen

- Verland- und
)/ Belfellungs- Gei¢hit. . . . .

3 kleinen Luxus nach iiberstandener Krankheit gab oder die schon
Kaffeehauskarte immer zu einem personlichen Festtag dazu gehorte, «die beste

1912 = : ' Torte der Welt> eben.

Es gibt eine intensive Verbindung vom besonderen Geschmack und dem
Gefiihl von Zeit und Mufle, das mit dem Kaffeehausbesuch einhergeht. Man-
<< Als Kind habe ich hdufig meine Grofeltern

in Neul3 besucht und sie haben mich in die

che dieser berithrenden Geschichten und Anfragen nach speziellen Torten

haben uns erst auf die Fihrte weiterer Rezepte gebracht und waren nicht zu-

«Hohe Kunst des Caféhausbesuches» ein- letzt Inspiration fiir dieses Buch. Eine Fundgrube war die Sichtung der alten

gefihrt. Ich habe es genossen, von meinen Meniikarten.

Grof3eltern verwohnt zu werden bei Kakao

und gutem Kuchen. (...) Moglich wurde die Niederschrift der vielen Original-Rezepte und des Ka-

Spiter wurde diese Tradition von Onkel und pitels «Was Hugo heute erfinden wiirde> durch das grofiziigige Placet von

Tante aus Munster aufgegriffen: Cafébesuch
in Ruhe, guter Kuchen, nette Menschen, Zeit
und MuBe. Die Augen der beiden leuchteten
immer, wenn sie mich am Bahnhof abholten
und fragten: Wie lange kannst Du bleiben?
Die Zeit reicht ja fir Grotemeyer.

Wahrend ich das schreibe, sehe ich meinen
Onkel mit Baskenmiitze am Bahnhof stehen
und strahlen. Das Café war so wunderbar

attmodisch. (...)».

Marilies Brinkmann-Brukal, HH
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Gabriele Kahlert-Dunkel und die wun-
derbar kreative Zusammenarbeit mit
Giinter Brast, der bei Grotemeyer lernte,
spiter als Konditormeister zuriickkehrte
und iber Jahrzehnte die Backstube lei-
tete. Mit seinem Wissen, seiner Erfah-
rung und Engelsgeduld half er uns, die
unzihligen Fragen zu beantworten, die
sich fiir einen Laien beim Nachbacken

ergeben konnen.
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Jetztist es geschafft: viele weitere Rezepte aus der Profibackstube sind fiir Sie

in die Privatkiiche «iibersetzt>»: ein echter Schatz, der in die Zukunft getra-

gen wird.

Torten fur alle: Rezepte mit
Mengenangaben fur grof3e
026 und zusdtzlich [@20]
fur kleine Torten und gluten-

freie Varianten.

Sufles und Herzhaftes fir den stilvollen Afternoon-Tea und den kleinen
Aperitif am frithen Abend spielten auf Grotemeyers Kaffeehausmeniis schon
seit den 20er- Jahren unter der Rubrik Tee- und Weingebick eine Rolle. Wir
lassen dieses Pendant zur britischen Teezeit wieder aufleben und bringen mit
feinem Gebick und pikanten Canapés das Lebensgefiihl von «Downtown
Abbey> zu Thnen.

Die Marzipankunst der Grotemeyer-Konditoren hat Generationen verziickt.
Wir zeigen Thnen, wie Sie Marzipantiere modellieren und zauberhafte Tor-

tendekorationen kreieren.

Grotemeyers Konditorrezepte sind ein auflergewShnliches Geschenk fiir
alle, die gern backen und die Geniisse des «Grand Café» Wiener Art nach

Hause holen wollen.
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Friihe Kaffehausliebe

<< (...) Eine kleine Geschichte: Ich bin in Minster
geboren. Wegen Vaters Beruf ging es schon im
Kindesalter weg von dort. Minster wurde aber; da
die Verwandtschaft dort lebt, regelmdBig besucht.
Ihr Café war fur mich als kleines Mddchen immer
ein Wunschziel. Denn mein Vater erzdhlte zu den
Bildern Geschichten und die konnte ich gar nicht
oft genug héren und die Bilder faszinierten mich.
Die Detalls, die Darstellung, die GroBe und dann
das Ambiente des Inventars. Ich fUhlte mich dort
immer so geborgen.
Mag sein, dass ich, aus dieser friihen Erfahrung he-
raus, die Caféhduser bis heute liebe. In Ihnen kann
ich sehen, wie es um eine Stadt steht, wie das Mit-
einander der Menschen dort ist und bekomme

einen Zugang zur Stadt..

Sigrid Stehle-Dérner;

Vaihingen an der Enz
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